
TECNICHE DI PIZZERIA BASE – (GOL) – La Mandria

Termine iscrizioni: 06/10/2025
Settore: agricoltura, alberghiero-ristorazione

Descrizione
Il pizzaiolo opera nel settore della ristorazione, occupandosi dell'intero processo di
preparazione dei prodotti di pizzeria. L'utilizzo di metodologie, di strumenti e di
informazioni gli consentono di svolgere le attività relative alla preparazione e realizzazione
dei prodotti, ponendo particolare attenzione alla valorizzazione del made in Italy.

Luogo di svolgimento
FORMONT La Mandria- Viale Carlo Emanuele II, 256 - 10078 Venaria Reale (TO) cfp-
lamandria@formont.it tel. 011-4598046
Durata e frequenza
80 ore
Costi
CORSO GRATUITO, in attuazione del Programma Garanzia di Occupabilità dei Lavoratori
nell’ambito del Piano Nazionale di Ripresa e Resilienza (PNRR), Missione 5 “Inclusione e
coesione”, Componente 1 " Politiche per il Lavoro”, Riforma 1.1 “Politiche Attive del Lavoro e
Formazione”, finanziato dall’Unione europea – Next Generation EU.
Periodo
Anno formativo 2025-26 Si prevede l'attivazione al raggiungimento del numero minimo di
iscritti.

Certificazione finale
Attestato di validazione delle competenze
Prove d'ingresso
Colloquio motivazionale e di orientamento.

https://www.formont.it


Prerequisiti
Maggiore età
Livello minimo scolarità: Scuola secondaria di Primo grado o titolo di studio
equivalente conseguito all'estero e regolarmente riconosciuto
Profilazione presso il CPI - Centro per l'Impego - nel Percorso 3
Buona conoscenza della lingua italiana, parlata e scritta, per gli stranieri
Possesso dei dispositivi di protezione individuale.

Documenti necessari
Codice fiscale
Documento di identità in corso di validità
Documento di profilazione (Percorso 3) rilasciato da CPI di competenza
Permesso/carta di soggiorno (se cittadino straniero)

Destinatari
- GIOVANI E ADULTI DISOCCUPATI
- PERCETTORI di AMMORTIZZATORI SOCIALI (NASPI e DIS-COLL)
- PERCETTORI di REDDITO di CITTADINANZA
Gli interessati devono preventivamente aver ricevuto il servizio di ASSESSMENT
(profilazione) presso il Centro per l'Impiego (CPI) di riferimento e devono essere assegnatarie
del valore di profilazione corrispondente (PROFILO 3).
Il corso è rivolto a soggetti di entrambi i sessi ai sensi (L.N.903/77; L.N.125/91)
I dati personali verranno trattati in ottemperanza al D. L. n.196 del 30/06/03 e dell'art. 13 del
regolamento U.E. 2016/679 del 27/04/2016.
Termine ultimo iscrizioni
06/10/2025

Allegati

Immagini


