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Peveragno, 10 luglio 2023

Alla cortese attenzione delle
GUIDE TURISTICHE DEL PIEMONTE

Oggetto: corso “Aggiornamento Guida turistica in modalita mista (FORMAZIONE A DISTANZA e IN
PRESENZA)”.

In ottemperanza all'obbligo di aggiornamento previsto dalla L.R. n.33/2001 “Disciplina delle
professioni turistiche”, da effettuarsi ogni cinque anni, I'agenzia formativa FORMONT propone due
edizioni di corso su differenti tematiche, tutte riconosciute dalla Regione Piemonte, della durata di 20
ore.

Si precisa che, in base alle recenti disposizioni della Regione Piemonte, Settore Standard
Formativi, sulla modalita di erogazione della formazione teorica, a distanza ed in presenza, |'utilizzo della
FAD — Formazione a Distanza — & consentito nel limite massimo del 50% del monte ore teorico. Per
guanto riguarda le seguenti proposte formative, ad oggi € consentito un massimo di 10 ore di lezione in
FAD, piu 10 ore in presenza.

Di seguito le proposte formative che potrete scegliere a seconda del vostro luogo di residenza od
interesse all'argomento. Si ricorda infatti che dal 2013 le guide turistiche abilitate possono esercitare non
solo su tutto il territorio del Piemonte, ma anche in tutta Italia. Le proposte di FORMONT vengono quindi
strutturate affinché le guide possano ampliare le proprie competenze ed esercitare almeno in tutte le
aree/province del Piemonte.

1) AGGIORNAMENTO
“NUOVE PROSPETTIVE DI VISITA IN NORD PIEMONTE”

Per soddisfare le esigenze delle Guide Turistiche ivi residenti, si propone un approfondimento
incentrato su alcune delle novita offerte dal territorio del nord Piemonte nel settore turistico-culturale.
FORMONT vi offre 'opportunita di svolgere la formazione specifica utilizzando la modalita FAD
(formazione a distanza), tramite |'utilizzo della piattaforma weschool e le lezioni live sull’app Zoom, che
potrete fruire da casa con il vostro pc o tablet, nonché sul cellulare.
La formazione verra strutturata come segue:
* 4 lezioni in FAD di 02h30 ore ciascuna, orario serale, dalle 18h00 alle 20h30 indicativamente
una/due volte alla settimana
* 2 lezioni in presenza, in orario diurno, con visite sul campo, nell’area VC-NO-VCO.
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3) AGGIORNAMENTO
NON SOLO VINO: LA PRODUZIONE ED | BIRRIFICI ARTIGIANALI PIEMONTESI

Nel settore del turismo enogastronomico € in particolare crescita quello legato al settore birra. Il
turismo brassicolo € un fenomeno culturale in costante evoluzione, dimostrato dalla richiesta del
pubblico di visitare microbirrifici e birrifici artigianali, in tutta Italia. Il Piemonte & storicamente tra le
prime regioni italiane dove si sono sviluppati birrifici artigianali, dai primi creati negli anni '90. Oggi si
stima che vi siano in Italia piu di mille attivita artigianali di produzione birraria, di cui oltre cento in
Piemonte, con un numero triplicatosi nello scorso decennio. La birra artigianale sperimenta e valorizza le
materie prime del suo territorio, diventando riflesso identitario del nostro Paese, utile da conoscere in
ambito turistico.

Nelle lezioni, in formazione mista, si approfondiranno i metodi di produzione della birra,
partendo da una premessa storica ed una visione internazionale ed entrando poi nello specifico di quella
artigianale piemontese. Verranno insegnate la tecnica di degustazione, la terminologia piu corretta per
descriverne stili e sapori, allo scopo di poter raccontare in modo appropriato i prodotti e la loro filiera
completa ai turisti. Si approfittera dell’attivita in presenza per visitare alcuni esempi di birrifici artigianali,
nonché le aziende agricole che producono gli ingredienti e per approfondire le tecniche di degustazione
con professionisti e con i mastri birrai.

La formazione verra strutturata come segue:
* 4 lezioni in FAD di 02h00 ore ciascuna, orario serale, dalle 18h30 alle 20h30 indicativamente
una volta alla settimana
. 4 lezioni in presenza, in orario diurno, indicativamente verso fine settimana, con visite a birrifici
artigianali del Piemonte.

COSTI E CONDIZIONI CORSI AGGIORNAMENTO

Per quanto riguarda il calendario degli incontri, una volta creato il gruppo classe, sara premura di
FORMONT contattare gli iscritti per informare sulle modalita del corso, ricevere conferma di adesione e
procedere nell’iscrizione formale.

Il costo dell’edizione del corso e di € 150,00 a persona ed ha una durata di 20 ore. Il corso verra
attivato al raggiungimento di minimo 12 iscrizioni, come previsto dalla normativa regionale.

Si ricorda che per I'ottenimento dell'attestato valido per |'aggiornamento professionale, I'obbligo
di frequenza alle lezioni & dell'80% del monte ore (16 ore su 20).

Per le lezioni in presenza, si & considerato di facilitare la frequenza di coloro che provengono da
altre province del Piemonte. Pertanto, una volta raccolto un numero congruo di preiscrizioni, se
necessario, si cerchera di organizzare due giornate consecutive di lezione in presenza, affinché, chi lo
desidera, possa pernottare in loco, indicativamente con lezione al venerdi pomeriggio e sabato mattina In ogni
caso date ed orari delle visite sul campo verranno il piu possibile concordate con il gruppo classe, a
seconda della disponibilita dei docenti.
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Se interessati, siete pregati di compilare il MODULO DI ADESIONE allegato, dove:
* sevolete, potrete indicare un ordine di preferenza tra i corsi,

» fare espressa richiesta di utilizzo della FAD, come definito dalle normative della Regione
Piemonte

e farlo pervenire ai seguenti uffici FORMONT:

ENTRO IL 10 SETTEMBRE 2023
via e-mail: laura.cavallera@formont.it
con spedizione postale: FORMONT - Via G.U.L. Massa, 6 - 12016 PEVERAGNO.

hY

Il Modulo di Adesione non é vincolante: una volta raggiunto il numero minimo partecipanti
verrete ricontattati per fornire informazioni su calendario e contenuti nonché per perfezionare
Iiscrizione effettiva. Per ogni altra informazione potete contattare la coordinatrice del corso Laura
Cavallera ai seguenti recapiti: tel. 0171.338997 — laura.cavallera@formont.it.

In attesa di cortese riscontro, si coglie I'occasione per porgervi i piu cordiali saluti.

La Segreteria Didattico-Amministrativa
FORMONT C.O. PEVERAGNO

* Legge Regione Piemonte nr. 33/2001 “Disciplina delle professioni turistiche” - Art. 6: “I corsi di aggiornamento sono obbligatori ogni
cinque anni di attivita e si concludono con il rilascio di un attestato di frequenza. || mancato conseguimento di tale attestato per oltre tre
anni dalla scadenza di detto termine comporta la cancellazione dagli elenchi professionali di cui all'articolo 7.”
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