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DESCRIZIONE 

Il corso è finalizzato ad approfondire e completare la preparazione nelle tecniche di
cucina e nella gestione di un servizio di ristorazione. Perfezionando le tue conoscenze nella 
predisposizione dei menù, nella cura ed elaborazione dei piatti allestiti e nella valorizzazione
delle tipicità del territorio. Acquisendo inoltre una più approfondita conoscenza degli
aspetti amministrativi e gestionali del servizio ristorativo.

COSTO 

Il corso è gratuito.
Il finanziamento dell’azione è determinato da contributi comunitari, nazionali e regionali 
secondo le modalità previste dal P.O.R. F.S.E.
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SCHEDA CORSO

Corso rivolto a soggetti di entrambi i sessi (L.N.903/77; L.N. 125/91) e che abbiano terminato il primo ciclo di istruzione.
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CERTIFICAZIONE FINALE

Diploma professionale valido su tutto il territorio nazionale e di livello internazionale EQF4.

DURATA

1 anno (990 ore) di cui 290 di stage e 20 di prova finale.
Corso in erogazione da settembre a giugno.

DESTINATARI 

Giovani di età inferiore a 25 anni, che hanno conseguito una qualifica professionale di 
Iefp coerente con il percorso di destinazione.
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TECNICO DI CUCINA E TECNICO 

DEI SERVIZI DI SALA-BAR


